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RESTAURACJA RYB À LA CARTE
WSTĘP

Cakistes;

Filet z cytryną, czosnkiem, papryczką chili, tymiankiem, golyandro i kruszonymi zielonymi oliwkami z oliwą z oliwek z pierwszego tłoczenia, chlebem kukurydzianym

*******

PRZYSTAWKI
*Bakłażan Z Jogurtem (Atom)

 *Fasola morska zawinięta w pieprz Capia

* Fava bobowa

*Bakłażan Köpoğlu

*Talerz Serów (orzech włoski, morela, suszona figa)

*Pieczona Mieszanka Ziół (z Pistacjami i Suszonymi Pomidorami i Jogurtem)

* Pasta Kreteńska


*******

GORĄCE PRZYSTAWKI
 Smażone kalmary

Sos Tatarski i Sos Czosnkowo-Tymiankowo-Oliwno-Cytrynowy

 Boja;

Zapiekanka z Krewetek Z Masłem, Czosnkiem, Tymiankiem i Czerwoną Papryką

*******

SAŁATKI

 Sałatka Sezonowa;

Góra lodowa, rukola, koper, LolloRosso, rzeżucha, pietruszka, dymka, ogórek, sos z pomidorów cherry i awokado

*******

KURSY GŁÓWNE
Akja Szisz

Mieszanka warzywna smażona w kremowym ziemniaku, pieczona na kwaśno fasolka szparagowa, sezonowe warzywa, czosnek, sos maślany
 Ryba grillowana;

   Kremowe ziemniaki, mieszane saute warzywne, krążki cebulowe, warzywa sezonowe

*Świeży okoń morski z grilla/opcjonalnie

*Świeża dorada z grilla/opcjonalnie

*Świeży pstrąg z grilla/opcjonalnie

*******

DESER/OWOCE
 Pieczona Chałwa Tahini z Sezamem
 Talerz z owocami sezonowymi

