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VIS A LA CARTE RESTAURANT
ENTREE

Cakistes;

Filet met citroen, knoflook, chilipepers, tijm, golyandro en gemalen groene olijven met extra vierge olijfolie, maisbrood

*******

VOORGERECHTEN
*Aubergine met Yoghurt (Atom)

*Zeebonen verpakt in Capia-peper

* Tuinbonen Fava

*Aubergine Köpoğlu

*Kaasplateau (walnoot, abrikoos, gedroogde vijg)

*Geroosterde gemengde kruiden (met pistachenoten, gedroogde tomaten en yoghurt)

*Kreta Pasta

*******

HETE VOORGERECHTEN
 Gefrituurde calamares

Tartaarsaus en knoflook- en tijm-olijfolie-citroensaus

 Boei;

Garnalenschotel met boter, knoflook, tijm en rode peper

*******

SALADES
 Seizoensgroentensalade;

IJsberg, Rucola, Dille, Lollo Rosso, Tuinkers, Peterselie, Lente-ui, Komkommer, Cherrytomaat en Avocadosaus

*******

HOOFD GERECHTEN
 Akya Shish

Gemengde Groenten Gebakken Romige Aardappelen, Zuur Geroosterde Sperziebonen, Seizoensgroenten, Knoflook, Botersaus
 Gegrilde vis;
   Romige aardappelen, gemengde groentesaus, uienringen, seizoensgroenten

* *Verse zeebaars gegrild/optioneel

*Verse gegrilde zeebrasem/optioneel

*Vers gegrilde forel/optioneel

*******

DESSERT/FRUITS

 Gebakken Tahini Halva met Sesam

 Seizoensfruitbord

